
Recette DIY

1) Enlever les extrémités des citrons, les découper en rondelles
les mettre dans la casserole avec le gros sel et environ 1/3 d’eau.
2) Mettre à chauffer, et dès que la préparation ramollit, mixer.
3) Quand la préparation est homogène, ajouter le reste d’eau et le 
vinaigre et porter à ébullition.
4) Continuer de mixer sur le feu pendant environ 10mn.
5) Retirer du feu et passer la préparation à la passoire et la 
conditionner dans une bouteille.

Utilisation : verser l’équivalent de 3 cuillères à soupe dans le 
compartiment prévu à cet effet.

Liquide pour lave-vaisselle

Ingrédients

Matériel

- 400ml eau (déminéralisée idéalement)

- 100ml vinaigre blanc

- 200g gros sel

- 3 citrons - casserole

- mixeur plongeant

- contenant d’1l

- passoire tamis

CPIE de Meuse

cpie55

cpie-meuse.fr

Temps de  
préparation :

40min

Coût estimé :
2€


